
VENDANGES 2006

P our nous Viticulteurs,  le  moment le  plus attendu de l 'année est  arrivé  !  
Beaucoup de fébrilité ,  de  travail  mais surtout de joie  et  l ' impatience de voir  naître  un 
nouveau millésime.
Toujours le  même esprit ,  jamais le  même caractère  !

J 'ai  voulu,  à travers les  quelques lignes qui vont suivre ,  vous faire  partager un peu de 
notre  aventure pendant cette  récolte  2006.

Lundi 11 Septembre

Ca y est ,  l ’ équipe de vendangeurs est  
en place  et  me semble très bonne.  

Cette  année en plus des permanents 
nous avons deux Anglais et  deux 
étudiants tout droit  venus de Chine.

Le matériel  est  en place,  nous venons
de tout passer  en revue,  et  déjà le  
bruit  des sécateur se  fait  entendre… 
Prêts pour une nouvelle  récolte  ! ! !

Mardi 12 Septembre Beau et  chaud !

Le départ  est  donné,  après des mois d’attente,  de  labeur,  de  constance et  de  
fébrilité ,  le  moment est  venu de récolter  ! ! !  
Nous commencerons par les  Syrahs à Cabrières.  Les baies sont belles  et  
saines,  très  mûres en bouche avec des arômes de cacao.
 
Nous ramassons et  nous mettons 
les  raisins dans la cuve N°2.  
Voici  la première  partie  de  Fiancée  
2006, des Syrahs magnifiques,  
un tri  très  succinct,  aucune pourriture.  
Nous tombons la cuve à 15°c  pour 
commencer la macération préfermentai-
re  à froid et  exhaler  un maximum le  
fruit  des baies.
Très vite  dans l ’après-midi nous 
ramassons les  Syrahs du Parc qui 
entrent dans la composition de nôtre  
cuvée  Réserve,  pour demain la météo annonce des passages 
d’averses et  j e  ne veux pas laisser  de si  belles  Syrah à la merci  de  la pluie  !  




