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Revue du millésime 2023 

Un millésime d’une fraîcheur et d’une pureté éclatante, 
offrant des vins fins, longs et salins 
 
 
 

Le millésime 2023 révèle des vins purs, juteux et éclatants caractérisés par un style élégant, 
un magnifique équilibre et des tanins fondus. 
D'une belle buvabilité, ils seront appréciables dès leur prime jeunesse, tout en gardant le potentiel de 
garde propre aux Châteauneuf du Pape. 

Conditions Climatiques : 
Après la récolte 2022, un automne pluvieux et doux s'est installé, avec quelques 200 mm de 
précipitations du 18 octobre à la fin de l'année, permettant de reconstituer les réserves en eau des sols. 
(contre 221 mm du 1er janvier au 17 octobre 2022). 

Un hiver assez sec a suivi, avec un fort mistral et des écarts de températures importants : -2°C le 8 
décembre, 16°C le 5 janvier et 20,5°C le 18 février. 

Le printemps a été marqué par des averses régulières mais sans violence (précipitations totales pour le 
premier semestre de l'année d'environ 200 mm). Le débourrement a eu lieu en mars, et bien que les 
températures soient restées fraîches et légèrement pluvieuses en mai, l'absence de vent et une courte 
période de beau temps à la fin du mois ont permis une floraison et une nouaison incroyablement 
saines. Début mai, les températures sont restées douces, autour de 20°C l'après-midi. Le Mistral a été 
particulièrement fort, atteignant parfois des vitesses supérieures à 100 km/h. La floraison a débuté le 15 
mai, comme en 2022. 

La nouaison s’est effectuée début juin. Avec des températures dépassant régulièrement les 30°C et de 
faibles précipitations, les conditions arides se sont accentuées et ont laissé place à une saison végétative 
chaude et sèche.  Fin juin, les températures diurnes ont atteint 35°C et sont montées encore plus haut 
début juillet. La véraison a commencé vers le 18 juillet, soit une semaine plus tard qu'en 2022 et 2021.  

La deuxième moitié du mois d'août a été marquée par une vague de chaleur spectaculaire et le 22 
août, les températures ont atteint un maximum de 43°C, avec des minima nocturnes compris entre 27°C 
et 29°C. Le 26 août, une pluie bienvenue de 30 mm a apporté un peu de répit, suivie par un Mistral 
soufflant à 100 km/h qui a permis d’assécher la végétation et les raisins. 

Vendanges : 
Les vendanges ont commencé le 31 août et se sont terminées le 20 septembre.  

Fort heureusement, les températures se sont rafraîchies en septembre. Par rapport à 2022, où les 
températures nocturnes étaient plus chaudes, 2023 a connu des fluctuations diurnes saines avec des 
journées chaudes et des nuits fraîches.  

Vinification et Elevage : 
Ce millésime présente depuis le début une belle aromatique qui a requis un travail simple en cave : 
macérations longues à basse température, extractions délicates et remontages réduits à leur strict 
minimum afin d’infuser en douceur les arômes. L’élevage a duré de 18 à 20 mois en vieux foudres, demi-
muids et œufs béton afin d’affiner des tanins poudrés. 

Dégustation : 
Ce millésime exceptionnel offre un attrait précoce avec ses rouges séduisants et ses blancs généreux. 

Les vins rouges révèlent des vins équilibrés, parfumés et juteux, marqués par la complexité des arômes 
de fruits rouges, de réglisse, de gingembre, un côté salin, des couleurs vives et des tanins fondus.  

Les vins blancs du 2023 présentent le style souple, pur et charnu du millésime et brillent par leur fraîcheur 
et leur facilité d'approche.  


