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Fiche technique 

DOMAINE LA BARROCHE PURE ROUGE 2024 
Cuvée de collection – Châteauneuf du Pape 

« Imaginez une parcelle unique aux vignes centenaires et au sol de sable pur.  

100% Grenache, ce vin est un hommage à Châteauneuf du Pape à travers son cépage roi. » 

Julien et Laetitia Barrot, frère et sœur vignerons 
 

Notre terroir 
Parcelle unique de vignes centenaires au sol sablonneux située à l’intersection des quartiers  
« Rayas », « Grand Pierre » et « Pointu ». 
 
Nos choix d’élaboration 
Viticulture manuelle et respectueuse, ébourgeonnage sévère. 
Vendanges manuelles avec tri intransigeant « haute couture ». 
 

97% Grenache 
3% Autres cépages (parcelle complantée) 
 

Cave enterrée et construite sur gravité pour une vinification toute en délicatesse. 
Vinification en cuve tulipe béton. Éraflage des rafles non mûres.  
Macérations supérieures à 4 semaines. Extractions douces. 
Elevage de 20 mois dont 12 mois dans un vieux foudre. 
 
Cette cuvée unique est produite en très petites quantités. 
Millésime 2024 : 2640 bouteilles 
 
Nos engagements environnementaux 
Viticulture de précision, respectueuse de l’écosystème. Certification Bio Certipaq FRBio 09 
 

Ces vignes exceptionnelles nous permettent de réaliser nos sélections massales  

afin de perpétuer ce patrimoine irremplaçable. 

 
Chaque geste est pensé pour sublimer le vivant. 

 
Le style de notre cuvée 
« Un grenache d’une classe remarquable, élégant et vibrant, offrant énormément de plaisir.  
Robe rubis intense. 
Arômes de cerise noire, de framboise, de violette, de poivre, accompagnés d’une subtile 
touche de minéralité crayeuse. 
Doté d’une vibration et d’une texture presque bourguignonnes, il est magnifiquement 
équilibré et concentré, avec des tanins mûrs et une acidité parfaitement intégrée. »  
Jeb Dunnuck – Novembre 2025 
 
Notre conseil de service 
Pour une dégustation optimale, nous recommandons de décanter les vins au moins  
30 minutes à l’avance et de les servir entre 16° et 18° C. 


